RISTORANTE

al Golf




Spumanti italiani&non solo...

Collavini

€40,00

KKante Metodo Classico Dosaggio Zero

€40,00

Pittaro Brut Etichetta Argento

€ 35,00

Rosa Bosco

€40,00

Adami “ Bosco di Gica”

€ 27,00

Vignematte

€ 22,00

Alami

€ 38,00



Ferrari Perlé Metodo Classico Trento Doc

€65,00

Kettmeier Athesis Brut

€40,00

Cavalleri

€60,00

Ca del Bosco Cuvée Prestige

€ 60,00

Monterossa P.R. Brut

€ 55,00

Cabochon Fuori Serie 022 Monterossa

€ 100,00

Bjana Metodo Classico

€ 36,00

Arcania Rosa di Re Spumante Rosé Bio

€ 25,00

Bjana Rosé Metodo Classico

€40,00



Champagne, Mon Amour

Bollinger Special Cuvée

€ 115,00

Gobillard Blanc de Blancs

€70,00

Louis Constant Brut Reserve

€ 55,00

Mandois Brut

€ 60,00

Pol Roger Brut Reserve

€ 90,00



Vini Bianchi

Friulano

Kitzmuller

€ 24,00

Venica&Venica

€ 30,00

Picech

€ 39,00

Schiopetto

€40,00

Sturm

€ 35,00

Toros

€40,00



Chardonnay

La Tunella

€ 27,00

Colterenzio

€ 30,00

Branko

€ 35,00

Sturm

€ 35,00

Toros

€40,00

Hofstétter

€ 30,00

Bellutti

€ 32,00



Malvasia

Kozlovich

€ 35,00

Sturm

€ 35,00

Doro Princic

€40,00

Kante

€40,00

Picech

€39,00

Nicolini

€43,00



Pinot bianco

Colterenzio

€ 30,00

Doro Princic

€40,00

Toros

€40,00

Alois Lageder

€42,00

Pinot grigio

Branko

€ 35,00

Jermann

€ 35,00

Doro Princic

€40,00

Toros

€40,00



Ribolla Gialla

Ronchi di Manzano

€ 28,00

La Viarte

€ 35,00

Doro Princic

€40,00

Toros

€40,00

Sauvignon

Lis Neris

€ 30,00

La Viarte

€ 35,00

Jermann

€ 39,00

“Sanct Valentin” Cantina Kellerei

€ 50,00

Venica&Venica

€60,00



Uvaqai

“Jasik” Borgo San Daniele

€ 28,00

“Sharis” Livio Felluga

€ 30,00

“Fiore di Campo” Lis Neris

€ 30,00

“Kappa” Kren

€ 35,00

“Belo” Mulit

€ 37,00

“Arbis Blanc” Borgo San Daniele

€ 54,00



“Sacrisassi Bianco” Le Due Terre

€ 55,00

“Vintage Tunina” Jermann

€ 100,00

“Terre Alte” Livio Felluga

€ 110,00

“Appius” Cantina Kellerei

€ 160,00

Vini da dessert

Ramandolo Coos

€ 18,00

Vin Santo Felsina

€45,00

Moscato D’Asti DOCG Saracco

€ 28,00



...in viaggio per I'ltalia

Lugana DOC Sartori di Verona

€ 30,00

“Colle Murello Bianco” Leonardo Bussoletti

€ 35,00

Greco di Tufo Poggi Reale

€ 35,00

Verdeca Masseria Li Veli

€ 30,00

Grillo Mozia Tasca d’Almerita

€ 35,00

Vermentino di Gallura DOCG Kintari Saraja

€ 30,00



Vini Rossi

Cabernet Franc

Venica&Venica

€ 35,00

Petrussa

€40,00

Russiz Superiore

€45,00

Cabernet Sauvignon

“Jasik” Borgo San Daniele

€ 30,00

Lis Neris

€ 30,00

Lisjak

€ 30,00



Merlot

Venica&Venica

€ 35,00

Toros

€40,00

Russiz Superiore

€45,00

“Bosco Rosso” Rosa Bosco

€ 50,00

Doro Princic

€ 50,00

Petrussa

€ 50,00

Pignolo

“Arbis Ros” Borgo San Daniele

€ 50,00



Pinot Nero

“Meczan” Hofstatter

€ 28,00

Colterenzio

€ 30,00

Franz Haas

€ 50,00

Refosco dal Peduncolo Rosso

Di Lenardo

€ 27,00

Dorigo

€ 38,00

Schioppettino

Dorigo

€ 35,00

Petrussa

€ 55,00



Uvagagi

“Vertigo” Livio Felluga

€ 30,00

“Sassirossi” Masut da Rive

€ 35,00

Rosso Picech

€40,00

“Sacrisassi Rosso” Le Due Terre

€ 50,00

“Monsclapade” Dorigo

€ 65,00



...in viaggio per I'ltalia

Amarone della Valpolicella Docg Bertani

€ 65,00

Valpolicella Valpantena Bertani

€ 28,00

Lagrein Colterenzio

€ 35,00

Barbera d’Alba Superiore Doc Castello di Neive

€ 35,00

Barolo Docg Michele Chiarlo

€ 58,00

Lambrusco Cleto Chiarli

€ 25,00



Chianti Classico Docg Querciabella

€45,00

Rosso di Montalcino Doc Canalicchio di Sopra

€40,00

Morellino di Scansano Docg Podere 414

€ 35,00

Syrah “Tenuta Sallier de la Tour” Tasca d’Almerita

€ 25,00

Nero d’Avola Doc “Tenuta Regaleali” Tasca d’Almerita

€ 30,00

Etna Rosso Doc “Tenuta Tascante” Tasca d’Almerita

€ 32,00






