
 

 

 

 

 
 

Degustazione 
 

Tagliere con prosciutto crudo di San Daniele 
Salame  

Formaggio Montasio 
Sott’oli 

 
1 bottiglia acqua minerale da 0,75 lt. 

½ lt. vino Friulano Az. Kitmuller  
 
 
 
 

Cena  
 

Toc in braide  
In abbinamento calice di Ribolla gialla Az.Agr. Emeran Reya 

 

Tagliolini alla San Daniele 
In abbinamento calice di Friulano Az.Agr. Sirk Mitja 

 

Guancetta di maiale alla birra di Sauris cotta a bassa temperatura con 
purè di patate viola e cipolla caramellata  

In abbinamento calice di Refosco dal P.R. Az.Agr. Marco Sara  
 

Gubana&slivowitz 
1 bottiglia di acqua minerale  

 
Espresso 

 
 

 

 
 


